


Q uando si pensa al caviale, si imma-
ginano luoghi lontani e tradizioni 
di lusso che s’intrecciano con la sto-

ria di imperi e potere. Invece, è proprio 
qui in Italia che la produzione di questa 
eccellenza trova una delle sue massime 
espressioni, grazie all’impegno di alleva-
tori che interpretano l’allevamento dello 
storione come un’autentica risorsa.
Grazie a moderne tecnologie di acquacol-
tura a una scrupolosa attenzione all’am-
biente, infatti, l’azienda trevigiana Caviar 
Giaveri ha saputo unire la tradizione del 
caviale all’eccellenza italiana.
Caviar Giaveri alleva 10 diverse specie di 
storioni - il parco storioni più vario 
del mondo - il che permette di sceglie-
re tra una ricca varietà di tipi di caviale. 
Un modello di allevamento sostenibile, 
basato sull’italianità, privilegiando qua-
lità e tracciabilità del prodotto. Una filiera 
corta, anzi cortissima, fiore all’occhiello del 
Made in Italy.
Con sede a San Bartolomeo di Breda in 
provincia di Treviso, l’azienda nasce alla 
fine degli anni ‘70 con il fondatore Giaveri 
Rodolfo, ed è oggi condotta da Giada, 
Jenny e Joys Giaveri che, con grande pas-
sione, continuano la tradizione di famiglia 
a fianco del padre, pioniere nella produ-
zione di caviale italiano. Si tratta di 
amore, dedizione e pazienza quotidiane, 
perché servono anni di attesa per ottenere 
le preziose uova: dai 10 ai 30 a seconda 
della specie allevata. 
Particolarmente apprezzato in tutto il 
mondo - Europa, Usa, Brasile, Canada, 
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Giappone, Thailandia, Korea, Hong 
Kong, Medio Oriente e Australia - e con 
il mercato nazionale in costante cresci-
ta, l’azienda Caviar Giaveri ha scelto di 
continuare a lavorare artigianalmente e 
di confezionare il caviale seguendo fe-
delmente la tradizione, per garantirne 
sempre l’elevata qualità. 

Caviar Giaveri unisce alla cura maniacale 
per la perfezione, la passione per la ricerca 
e un approccio sempre più sostenibile per 
offrire un’ampia offerta d’eccellenza con le 
sue 8 diverse selezioni di caviale. Unica 
nel suo genere per varietà e ricercatezza, 
la collezione di caviale Giaveri compren-
de le varietà più pregiate come il famoso 
Caviale Beluga Imperial.
Oltre che nei più prestigiosi ristoranti, 
Caviar Giaveri si può trovare anche nelle 
migliori gastronomie ed enoteche selezio-
nate in Italia e nel Mondo. 
Inoltre, tutta la collezione di caviale Giave-
ri è disponibile Online nella sezione “il 
Caviale” direttamente dal produttore 
al consumatore. 

www.caviargiaveri.com


