
c hi ha detto che il caviale pregiato è so-
lo quello russo? In provincia di Treviso, 
Caviar Giaveri da quarant’anni alleva 
dieci specie diverse di storioni, tra cui il 
celebre Beluga, il sopraffino Osietra, il 
rinomato Sevruga e molti altri. Lo sto-
rione è una specie protetta e l’alleva-
mento diretto ne tutela sopravvivenza 
ed ecosostenibilità. Ma anche tradizio-
ne: quella del caviale “made in Italy”, 

perché lo storione popolava i nostri fiumi già nell’antichità. Dalla 
passione per l’eccellenza ittica nasce una rarità, figlia della cul-
tura gastronomica italiana: il caviale Giaveri. Il sapore elegante, 
anche quando è deciso; la consistenza sostenuta, espressione di 
freschezza inconfondibile; il profumo morbido, rotondo, come 
l’approccio al palato. E, per un trionfo tricolore, cosa meglio di un 
calice di bollicine italiane in abbinamento? Come regalo o per 
un’occasione speciale Caviar Giaveri ha creato Golden Box, un 
prezioso cofanetto oro con le migliori selezioni di caviale Giaveri 
e una bottiglia di Ferrari Perlé.  WWW.CAVIARGIAVERI.COM

ECCELLENZA
MADE IN ITALY

La Golden 
Box si può ordinare 

facilmente nella 
boutique online 

e verrà spedita a casa 
in 24 ore con speciali 

contenitori, per mantenere 
la catena del freddo. Nella 

confezione c’è anche 
una chiavetta apriscatole  

e un cucchiaino 
in madreperla.
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