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ITALIANITA, SOSTENIBILITA

E INNOVAZIONE AL FEMMINILE
Va davvero raccontata l'italianita e sostenibilita del mar-
chio CAVIAR GIAVERI che vanta un processo produt-
tivo rigoroso e testimoniato dai certificati pit autorevoli,
come IFS FOOD higher level. L'azienda & un'eccellen-
za italiana condotta da Jenny, Giada e Joys Giaveri - le
tre imprenditrici che continuano con impegno e passio-
ne la tradizione di famiglia, esportando in tutto il mondo
caviale italiano. Gli storioni sono allevati a San Bartolo-
meo di Breda (in provincia di Trevisa), a pochi chilome-
tri da Venezia: attualmente & il parco storioni piu vario
del mondo con ben 10 specie. |l caviale Giaveri viene la-
vorato da sempre artigianalmente e confezionato se-
guendo fedelmente alla tradizione. La salatura segue il
metodo russo malossol - poco sale - la selezione delle
uova avviene a mano con un processo meticoloso che
si perpetua per mantenere elevati standard di eccellenza nel tempo.
Fra le novita 2021 in casa Giaveri ¢'€ un bel connubio di eccellenze
italiane, di moda e gourmet. Infatti Emporio Armani Caffé e Ristorante
ha lanciato recentemente il nuovo “Caviar Cocktail”: vengono serviti
cocktail unici a base di vodka con la scritta "CAVIAR” in abbinamento
agli ormai famosi 10 grammi di Caviar Giaveri “Siberian Classic”.

Il Caviar Cocktail & entrato a far parte della loro offerta esclusiva.Uno sfi-
zio anche per il palato piu esigente, ideale per veri appassionati ed ap-
prezzato dai migliori conoscitori, si contraddistingue per la sua amabile
consistenza, la sua freschezza e quell'aroma delicato e leggermente io-
dato. Assolutamente da provare!
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Joys, Glada e Jenny Giaveri.
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