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CAVIAR GIAVERI

/ aziendo ha i suei possedimenti ittici a San Bartolomeo di Breda,
pochi chilometri da Venezio. Qui le moderne tecnologie di ocque-
coltura permettono la sostenibilita degli impianti e lo salvaguardia del
lo storione. A 40 anni dalla genicle intuizione di Rodolfo Giaver, il
fondatore, e per merito di tutta la sua fomiglia si pué degustare e ordi-
nare oggi il cibo preferito degli zar. Un prodotto di grande eccellenza,
che non teme confronti. Un allevamento, attucimente il piu vario del
mondo, di dieci diverse specie, che permette di scegliere tra una ricca
varieta di caviale eco-sostenibile. Ogni storione & accudito e seguito
in ogni fase della crescito e ogni aspetto & curato minuziosamente per
garantire il massimo rispetio nell‘equilibric dell’ecosistema. Passione e
pazienza quotidiana caratterizzano Caviar Giaveri: servono, infatfi,
molti anni per la moturazione del pesce, con un cicle estremamente
lungo, dai 7 ai 15 anni e olire per arrivare al prodotte finito, a secon-
da della specie allevata. Le grandi dimensioni delle vasche all‘aperto,
che riproducono perfettamente I'habitat naturale, I'utiizze bilanciato
di nutrienti adeguati, I‘estrazione delle vova in ambiente protetto e la
loro ropidissima conservazione o temperatura controllata, sono tuMt
aspetti che permetiono oll’azienda di porsi al top della produzione
nazionale ed estera.
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